LA TERRAZZA
DI LEONINA

TARTUFO DI SAN GIOVANNI D"ASSO

Uovo A 64°, Spuma al Pecorino di Pienza, Pane Dorato e Tartufo
64° Egg, Pecorino di Pienza Foam, Toasted Bread and Truffle

$ 0D

Tagliolino Fresco all'uovo e Tartufo
Fresh Tagliolini with Truffle

$ (o

Tagliata di Scottona, Lardo, Misticanza e Tartufo
Scottona Beef, Lard, Mixed Greens, and Truffle

Tortino al Cioccolato Fondete, Crema Inglese e Tartufo
Dark Chocolate Molten Cake with English Custard Cream and Truffle

$ 0

Menu degustazione 90€
(bevande escluse)

Tasting menu price €90
(drinks not included)



LA TERRAZZA
DI LEONINA

Coperto, pane e olio: 3,5€
Cover charge (bread & olive oil included): €3,5

Tutto il pesce fresco destinato ad essere consumato crudo o quasi crudo viene sottoposto ad abbattimento termico (-20°)
e conservato a bassa temperatura,come previsto dal vigente regolamento CE853/2004. Alcuni alimenti potrebbero
essere stati sottoposti a congelamento.

All fresh fish intended to be consumed raw or almost raw is chilled to -20°C and stored at a low temperature, as required
by current EC Regulation 853/2004. Some foods may have been frozen.

Invitiamo ad informare il personale di sala riguardo a qualsiasi intolleranza o allergia alimentare prima dell'ordinazione. Il pesce destinato ad
essere consumato crudo ha subito un trattamento Anti — Anisakis secondo la normativa HACCP. Alcuni prodotti del presente menu potrebbero
essere stati trattati nel pieno rispetto della “Catena del freddo” come previso dal Reg. CE 1169/11. Le informazioni circa la presenza di sostanze o

prodotti che provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

Before ordering, we invite guests to inform the dining room staff about any food intolerance or allergy. According to the HACCP regulation, the fish destined to be

eaten raw has undergone an Anti - Anisakis treatment. Some products in this menu may have been treated in full compliance with the “Cold Chain” as required
by reg. CE 1169/11. Information on the presence of substances or products that cause allergies is available by contacting the service personnel.

% Cereali contenenti glutine | Cereals containing gluten @ Frutta a guscio | Nuts

%’ Crostacei e prodotti a base di crostacei | Crustaceans and products thereof ‘7%’ Sedano e prodotti a base di sedano | Celery and product thereof

@ Uova e prodotti a base di uova | Eggs and products thereof ﬂ Senape e prodotti a base di senape | Mustard and products thereof

¥ Pesce e prodotti a base di pesce | Fish and products thereof Ogo Semi di sesamo e prodotti a base di semi | Sesame seeds and products thereof

@ Arachidi e prodotti a base di arachidi | Peanuts and products thereof O,&O Anidride solforosa e solfiti | Sulphur dioxide and sulphites

Soia e prodotti a base di soia | Soybeans and products thereof

() Latte e prodotti a base di latte | Milk and prodiucts thereof

C% Lupini e prodotti a base di lupini | Lupin and products thereof

@ Molluschi e prodotti a base di molluschi | Shellfish and products thereof
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