
T O S C A N A  A M O R E  M I O

Starter
Selezione di salumi nostrani, Formaggi delle Crete, miele e mostarda / 22

Selection of local cured meats, Crete cheeses, honey and mustard

First Course
Tagliatelle fresche all’uovo ai funghi porcini / 24

Fresh egg tagliatelle with porcini mushrooms

Main Coruse
Filetto di maialino alle erbe di Leonina, lardo di cinta senese, pak-choi, 

Cardoncelli e Pavé di patate / 28
Pork fillet with Leonina herbs, Cinta Senese lard, pak choi, Cardoncelli mushrooms, 

and potato pavé

Dessert
Cantucci e Vinsanto / 14

Cantucci biscuits and Vinsanto
 

Menu degustazione 79€
(bevande escluse)

Tasting menu price €79
(drinks not included)
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Cereali contenenti glutine | Cereals containing gluten 

 

 Latte e prodotti a base di latte | Milk and products thereof

Crostacei e prodotti a base di crostacei  | Crustaceans and products thereof

Soia e prodotti a base di soia |  Soybeans and products thereof

Uova e prodotti a base di uova |  Eggs and products thereof

Pesce e prodotti a base di pesce  | Fish and products thereof

Arachidi e prodotti a base di arachidi  | Peanuts and products thereof

Frutta a guscio | Nuts

Sedano e prodotti a base di sedano  | Celery and product thereof

Senape e prodotti a base di senape  | Mustard and products thereof

Semi di sesamo e prodotti a base di semi | Sesame seeds and products thereof

Lupini e prodotti a base di lupini  | Lupin and products thereof

Anidride solforosa e solfiti | Sulphur dioxide and sulphites

Molluschi e prodotti a base di molluschi  | Shellfish and products thereof

  

Invitiamo ad informare il personale di sala riguardo a qualsiasi intolleranza o allergia alimentare prima dell’ordinazione. Il pesce destinato ad essere 
consumato crudo ha subito un trattamento Anti – Anisakis secondo la normativa HACCP. Alcuni prodotti del presente menu potrebbero essere stati 

trattati nel pieno rispetto della “Catena del freddo” come previso dal Reg. CE 1169/11. Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che 
provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

Before ordering, we invite guests to inform the dining room staff about any food intolerance or allergy. According to the HACCP regulation, the fish destined to be eaten 
raw has undergone an Anti - Anisakis treatment. Some products in this menu may have been treated in full compliance with the “Cold Chain” as required by reg. CE 1169/11. 

Information on the presence of substances or products that cause allergies is available by contacting the service personnel.
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